PRIMA MATERA

INDUCTION 90%Cu

INOCUIVRE

90% cuivre - 10% inox - Ep. 2 mm

Finition poli brillant

Fond spécial INDUCTION en inox ferro-magnétique
Pour toutes sources de chaleur

Queue et anses ergonomiques rivetées en fonte d’'inox

POURQUOI LE CUIVRE ?

Les grands Chefs préférent toujours les casseroles en cuivre.
Pourquoi? Tout simplement parce que le cuivre est le meilleur
conducteur de chaleur pour une cuisson savoureuse.

Ce matériau diffuse la chaleur rapidement et uniformément: pas seule-
ment sur le fond, mais également sur les parois; un circuit de chauf-fe se
crée et les mets sont cuits uniformément. Idéal pour les cuissons
délicates, pour les sauces et généralement pour la cuisine de réduction.
Aujourd’hui on peut retrouver ces qualités de cuisson exceptionnelle sur
Pinduction grice a la nouvelle gamme en cuivre inox a fond magnétique
DE BUYER.

LE CUIVRE INOX

Le cuivre sur la jupe extérieur permet une excellente diffusion de la
chaleur. Dinox a lintérieur remplace I’étain, évite les contraintes du
réétamage et facilite Pentretien.

Attention: certains ustensiles présentés comme du cuivre inox n’ont
qu’un fin placage de cuivre et aucune de ses qualités culinaires. Le cuiv-
re-inox INOCUIVRE DE BUYER, c’est Passurance d’une cuisson de
qualité avec un matériau composé de 90% de cuivre et 10% d’inox.

90% REZ - 10% ROZSDAMENTES ACEL

2 mm falvastagsagu fényesre polirozott réz és rozsda-
mentes acélbdl, valamint innovativ, specialis ferromagne-
ses aljal és szegecselt, ont6tt rozsdamentes, ergonomikus
fogantyuval késziilt edények - minden alkalomra.

MIERT EPPEN REZ ?

A séfek is rézedényeket hasznalnak a f6zés miivészetéhez. Hogy miért?
Mivel a réz rendkiviil j6 hévezets képességgel rendelkezik, igy killonésen
izletes ételeket keszithetiink benniik.

Az edények anyaga, a teljes edényre kiterjedve biztositja a gyors és
homogén héeloszlast: igy nem csak az edény alja, hanem annak oldalfala
is tokéletes és egyenletes héleadast biztosit. A rézedények ezért idealisak
inyencségek elkészitésére is, mint pl. kiilonb6z6 szészok.

A ‘DE BUYER’ cég azért fejlesztette ki ezen 1j ferromagneses aljal
rendelkez8 réz és rozsdamentes acélbol készitett edény szériat, hogy
immar indukciés f6z6lapokon is ugyanazon kimagaslo f6zési élményt és
mindséget nytjtson az ételek elkészitésénél.

REZ ES ROZSDAMENTES ACEL KOMBINACIO

Az edények rézfala rendkiviil jol vezeti a hét, az bels6 rozsdamentes
acélbevonat pedig a konnyii tisztitast és karbantartast biztositja. A
hagyomanyos 6nnal bevont rézedényekkel ellentétben, ezeket nem kell
az id6 soran Gjboli bevonattal ellatni. A nagy igénybevételnek is ellenallo
1éz és rozsdamentes acél kombinaciéjt INOCUIVRE INDUCTION
DE BUYER edények 90% réz és 10% rozsdamentes acél felhasznalasaval
késziilnek a mindségi siités / f6zés érdekében.




CASSEROLE / FAZEK

620614 @ 14 cm
6206.16 ¢ 16 cm
620618 ¢ 18 cm
620620 20 cm

620624 @ 24 cm

SAUTOIR BOMBE A 2 ANSES AVEC COU-
VERCLE / LEKEREKITETT ALJU SAUTE-
SERPENYO FEDOVEL ES 2 FULLEL

623228 928 cm

Livré avec couvercle inox (non photographié)

WOK A2 ANSES
WOK 2 FULLEL

624732 @32 cm

COUVERCLE INOX / ROZSDAM. ACEL

3709.14N
3709.16N
3709.18N
3709.20N
3709.24N
3709.28

® 14 cm

¢ 16 cm

o 18 cm

020 cm

© 24 cm

© 28 cm

S’adapte a tous les ustensiles de la
gamme sauf les poéles.

Minden edényhez hasznalhato, kivéve a
serpeny6khoz.

SAUTEUSE A QUEUE DROITE
HENGERES FALU SAUTE-SERPENYO

6230.16 @ 16 cm
623020 @20 cm
623024 @24 cm

SAUTEUSE A QUEUE - BOMBEE
LEKEREKITETT ALJU SAUTE-SERPENYO

623620 ©20cm
623624 24 cm

FAITOUT AVEC COUVERCLE
FOzOEDENY FEDOVEL

624216 © 16cm
624220 ©20cm

624224 ¢ 24 cm Ht 12,3 cm
624228 928 cm Ht 13,5 cm

Ht 8,8 cm
Ht 10,3cm

N Va

PATE A POLIR / REZTISZTITO
ES POLIROZO PASZTA
4200.0IN 150 ml

SAUTOIR AVEC COUVERCLE
SAUTE-EDENY FEDOVEL

Ht 6,8 cm
Ht 9,2 cm

624124 @24 cm
624128 @28 cm

POELE [SERPENY('j

622420 ¢20cm
622424 @24 cm
622428 @28 cm
622432 @32 cm




Excellente diffusion de la chaleur grace a la jupe
extérieure en cuivre

Entretien facile grace a I'inox intérieur

Qualité professionnelle - Epaisseur 2 mm

90% de cuivre / 10% inox

Queues et anses ergonomiques rivetées

en fonte d’inox ou en fonte d’acier ou laiton Pour
tous feux,excepté I'induction

Kivaléo hévezet6 és hGeloszlatd kiils6 rézfal, kénnyen
kezelhet6 és higiénikus belsé rozsdamentes acélbevonat.
Professzionalis min6ség, 2 mm-es falvastagsag.

Kilsé rézfal = 90% / belsé rozsdamentes acéfal= 10%
Ergonomikusan kialakitott, szegecselt, rozsdamentes
acélbdl, vagy rézbdl ontétt nyél.

Minden tlizhelyen hasznalhaté (kivéve indukcids tlizhe-
lyek).

MONTURES EN FONTE D’INOX
ROZSDAMENTES ACEBOL ONTOTT NYEL

CASSEROLE / FAZEK POELE RONDE / LEKEREKITETT SERPENYS ~ POELE OVALE A POISSON /

640614 o 14 642424 ¢ 24 cm OVALIS HALSUTO SERPENYO
. cm

640616 o 16 cm 642428 28 cm 642532 L.32cm

640618 ¢ 18 cm POELE A BLINIS / BLINI SERPENYO
640620 ¢ 20 cm

640624 ¢ 24 cm 642410 @ 10cm

SAUTEUSE A QUEUE - EGYENES SAUTEUSE A QUEUE BOMBEE /
OLDALFALU SAUTE-SERPENYO LEKEREKITETT SAUTE-SERPENYO

643016 ¢ 16 cm 643620 ©20cm
643020 ©20cm
643024 924 cm

2- BRAISIERE AVEC COUVERCLE
MAGASITOTT OLDALFALU FOZOEDENY

644324 24 cm Ht 16 cm 3N
1- FAITOUT AVEC COUVERCLE

FOZOEDENY FEDOVEL 3- MARMITE AVEC COUVERCLE SAUTOIR AVEC COUVERCLE /
644220 @20 cm Ht 105 cm -33 L. LEVESES EDENY FEDOVEL SAUTE-SERPENYO FEDOVEL
644224 @924 cmHt 13cm-54 L 644420 @20 cm Ht 18 cm JO3Y 644124 @24 cm




COUVERCLE INOX / ST/STEEL LID

3709.14N ¢ 14 cm
3709.16N @ 16 cm
3709.18N ¢ 18 cm
3709.20N ¢ 20 cm
3709.24N ¢ 24 cm

MONTURES
EN FONTE D’ACIER
CAST IRON HANDLE

MINI POELE EVASEE EN CUIVRE INOX AVEC
QUEUE LAITON / KISMERETU ROZSDA-
MENTES ACELSERPENY® NYELLEL

6450.13 o 13 cm Ep/th. 2 mm

Pour cuisiner avec les gammes
INOCUIVRE sur INDUCTION

DISQUE MAGNETIQUE RELAIS POUR
INDUCTION / MAGNESES LAP INDUKCIOS
FOZOLAPOKHOZ.

Disque inox sans queue

Rozsdamentes acéllap fogantyu nélkiil
418218 @ 18 cm

Queue amovible / Levehetd nyéllel
8359.00 noire / fekete

MINI FAITOUT EN CUIVRE INOX AVEC COU-
VERCLE - MONTURES LAITON KISMERETU

REZEDENY, ROZSDAMENTES ACEL BELSO FAL-

LAL, FEDOVEL ES REZFULEKKEL

644710 @ 10cm Ep/th. 2mm

Pite 4
O

=

PATE A POLIR / REZTISZTITO ES
POLIROZO PASZTA
4200.0IN 150 ml

MINI CASSEROLE EN CUIVRE INOX AVEC
QUEUE EN LAITON / KISMERETU REZ
FGZOEDENY, ROZSDAMENTES ACEL BELSO
FALLALES REZ NYELLEL

644510 10 cm Ep/th. ,2mm

CASSEROLE / FOZOEDENY

646012 @ 12cm 646020 ¢ 20cm
646014 @ l4cm 646024 24 cm
646016 @ l6cm 646028 28 cm
646018 @ 18 cm

SAUTEUSE A QUEUE — BORD DROIT

EGYENES OLDALFALU SAUTE-SERPENYO

646220 ©20cm
646224 24 cm
646228 28 cm

SAUTEUSE A QUEUE — BOMBEE
KUPOS SAUTE-SERPENYO

646416 ¢ 16 cm
646420 ¢20cm
646424 924 cm

POELE RONDE / KEREK SERPENYO

646522 @922 cm
646526 @26 cm
646530 930 cm

FAITOUT AVEC COUVERCLE
FOZOEDENY FEDOVEL

646624 @24 cm
646628 @28 cm

@

COUVERCLE / FEDO

6463.12 ¢ 12 cm 6463.20 ¢ 20 cm
6463.14 ¢ 14 cm 646324 ¢ 24 cm
6463.16 ¢ 16 cm 6463.28 ¢ 28 cm
6463.18 ¢ 18 cm




